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GESCHENKGUTSCHEINE
Verwöhnen Sie Ihre Familie und Freunde, verschenken Sie kulinarische Genusserlebnisse im Sheraton Grand Salzburg. 

Geschenkgutscheine für das Sonntags-Lunch-Buffet, Sektfrühstück, FRID*EX Dinner, 

Candlelight Dinner im Restaurant Mirabell und Wertgutscheine für das Restaurant taste.it, 

sowie Übernachtungsgutscheine erhalten Sie an der Rezeption des Sheraton Grand Salzburg.

Gutscheinvorbestellungen unter der Tel. +43 (0)662 88 999 9902 oder per Mail an sheraton.salzburg@sheraton.com

Ab 10 gekauften Sonntags-Lunch Gutscheinen erhalten Sie einen Sonntags-Lunch Gutschein gratis als Dankeschön!



TRADITIONELLES GANSL-ESSEN IM RESTAURANT MIRABELL
Am Samstag, 11. November 2017 findet auch dieses Jahr wieder das traditionelle Gansl-Essen im Restaurant Mirabell statt. 

Genießen Sie ab 18:00 Uhr mit Familie und Freunden unser 4-gängiges Martini-Gansl-Menü.

Carpaccio von der geräucherten Gänsebrust 
mit knackigem Honig-Kürbis und eingelegten Steinpilzen

* * *
Maronensuppe mit Gansl-Ravioli 

und Portweinschalotten

* * *
Im Ofen gebratene Innviertler Weidegans mit Quittenrotkraut, 

Kartoffelknödel und gerösteten Macadamianüssen

* * *
Hausgemachte Powidltascherl 

mit Zimtbrösel und Weißwein-Sabayon

EUR 85,– pro Person inklusive Aperitif, 4-Gänge-Menü und korrespondierenden Weinen, Bier, alkoholfreie Getränke, Wasser, Kaffee und Tee.
Reservierungen unter Tel. +43 (0)662 88 999 4039



EIN FEST FÜR DIE SINNE – HEILIGABEND IM RESTAURANT MIRABELL
Am Heiligabend 2017 erwarten wir Sie ab 18:00 Uhr zum stimmungsvollen Weihnachtsabend! Mit Sekt und Canapés heißen wir Sie zum Aperitif 

herzlich willkommen.  Im Anschluss laden wir ins Restaurant Mirabell zum weihnachtlichen Buffet ein, welches keine Wünsche offen lässt. 
Als festliche Untermalung unterhalten Sie unsere traditionelle Stubenmusi sowie unser Pianist.

EIN AUSZUG AUS DEM WEIHNACHTS-BUFFET:

Leicht geräucherter Wildlachs mit Gurke, Wasabi und Kaviar
* * *

Scheiben von der rosa gebratenen Rehnuss mit Schafskäse-Feigencreme und schwarzer Walnuss
* * *

Fines de Claire Austern
* * *

Rosa gebratene Medaillons vom Kalbsrücken mit glasiertem Spitzkraut und Pilzpappardelle
* * *

Gegrillte Lammkoteletts auf geschmortem Topinambur-Gemüse und getrüffeltem Kartoffelpüree 
* * *

Glasierter Weihnachtstruthahn mit Granny Smith Apfel-Rotkraut und Rosmarin-Kartoffelpuffer mit Bitterschokoladensauce 
* * *

Gegrilltes Saiblingsfilet auf sautierten Speckkohlsprossen und schwarzen Limettennudeln
* * *

Köstliche Dessertkreationen aus unserer Sheraton Grand Patisserie

EUR 125,– pro Person inklusive Aperitif, Canapés, korrespondierenden Weinen, Bier, alkoholfreie Getränke, Wasser, Kaffee und Tee. 
Reservierungen unter Tel. +43 (0)662 88 999 9938



CHRISTTAG & STEFANITAG
Unser traditionelles Feiertags-Lunch-Buffet lädt am 25. und 26. Dezember 2017

bei feinsten kulinarischen Köstlichkeiten zum genüsslichen Schlemmen für die ganze Familie ein. 
Von 12:00 bis 14:30 Uhr können Sie im Restaurant Mirabell bei Live-Pianomusik Ihren Feiertag genießen!

EIN AUSZUG AUS DEM WEIHNACHTS-BUFFET:

Ganslpraline mit leicht saurer Apfelcreme und karamellisierten Nüssen 
* * *

Mit Flusskrebsen gefüllte Lachsroulade mit Ingwer-Orangen-Senfsauce
* * *

Im Ofen gebratene Bauernente mit Wirsinggemüse, gebratenen Serviettenknödeln und Orangen-Sternanissauce
* * *

Rosa gebratene Rindersteakhüfte auf Wiesenheu leicht geräuchert mit geschmortem Hokkaido Kürbis und Kartoffelpüree
* * *

Pochiertes Karpfenfilet auf Bouillabaisse mit Tomaten, Kartoffeln und Safran
* * *

Köstliche Dessertkreationen aus unserer Sheraton Grand Patisserie

EUR 46,– pro Person inklusive Sekt und 3 Stunden Parken in der Tiefgarage (12:00 bis 15:00 Uhr).
Reservierungen unter Tel. +43 (0)662 88 999 4039



SILVESTER GALADINNER IM RESTAURANT MIRABELL
Beenden Sie das Jahr 2017 mit einem kulinarischen Feuerwerk unserer Küchenchefin Manuela Moser. Um 19:00 Uhr empfangen wir Sie 
mit Champagner, gefolgt von einem 7-Gänge-Gala-Menü der Extraklasse, welches musikalisch von unserem Pianisten begleitet wird. 

Tanzen Sie ab 23:00 Uhr schwungvoll zu den Klängen unseres Silvester-DJs ins neue Jahr 2018. 

SILVESTER GALADINNER:

Mousse von der Entenleber mit Preiselbeergel, eingelegten Lungauer Steinpilzen und Brioche

* * *
Thunfisch-Sashimi und konfierter Langostino mit Erbsen, Cantaloupe Melone und Pinienkerneis 

* * *
Consommé vom Schwarzfederhuhn mit Liebstöckel-Topfennockerl und Gemüseperlen 

* * *
Gegrilltes Wolfsbarschfilet auf Bouillabaisse-Jus mit Osietra Kaviar

* * *
Nashi-Birnen-Süßholzsorbet mit Champagner

* * *
Gebratenes Filet vom Milchkalb mit knackigem Thaispargel, Sauce Riche und Wintertrüffel 

* * *
Pralinenmousse mit weißer Schokoladenglasur mit Grand Marnier Espuma und Waldmeistergel in der Hippenblume

EUR 175,– pro Person inklusive Champagner-Aperitif, Canapés, Gala-Menü.
Reservierungen unter Tel. +43 (0)662 88 999 9938





FEUERWERK ÜBER SALZBURG!
Genießen Sie im exklusiven Ambiente das Feuerwerk über der Salzburger Altstadt 

von 23:30 bis 01:00 Uhr in unserer Club Lounge der ETAGE7.  

EUR 110,– pro Person inklusive Champagner und feinen Häppchen

EUR 55,– pro Person inklusive Champagner und feinen Häppchen
(Preis gültig nur in Kombination mit dem Silvester Galadinner im Restaurant Mirabell)

PARTY PACKAGE @ PIANO BAR
Tanzen Sie ins neue Jahr 2018! Schwingen Sie ab 00:30 Uhr das Tanzbein 

zu Klängen unseres Silvester-DJs. Für Stärkung sorgt das Mitternachts-Snackbuffet 
und zum gemütlichen Ausklang haben wir für Sie Tische an der Bar reserviert, 

sodass Sie bis in die frühen Morgenstunden feiern können. 

EUR 29,– pro Person (exklusive Getränke)

Reservierungen unter Tel. +43 (0)662 88 999 9938
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SILVESTER IN SALZBURG
Genießen Sie 2 Übernachtungen in einem unserer komfortablen Executive Zimmer inklusive Frühstück,

welches wir Ihnen am 1. Januar 2018 auch gerne im Zimmer servieren.

* * *
Am Anreisetag begrüßen wir Sie mit einem Glas Champagner an der Piano Bar.

* * *
Danach verwöhnt Sie unser Küchenteam mit einem 7-Gänge-Galadinner inklusive Champagner-Aperitif und Canapés.

* * *
Stoßen Sie um Mitternacht auf das neue Jahr mit einem Glas Champagner an

und genießen Sie das Feuerwerk über den Dächern Salzburgs in unserer ETAGE7.

* * *
Feiern Sie mit Tanzmusik von unserem DJ bis in die Morgenstunden

und stärken Sie sich noch einmal an unserem Mitternachts-Snackbuffet.

* * *
Genießen Sie am 1. Januar 2018, während unseres Neujahrsbrunch, 

die Live-Übertragung des Neujahrskonzertes der Wiener Philharmoniker.

UNSER PACKAGE IST BUCHBAR IN DER ZEIT 
VOM 30. DEZEMBER 2017 BIS 2. JANUAR 2018 ZUM PREIS VON:

Einzelzimmer: EUR 799,– Doppelzimmer: EUR 1.199,– Preise für Verlängerungsnächte und Zustellbetten auf Anfrage und 
nach Verfügbarkeit unter Tel. +43 (0)662 88 999 9907. Kostenloses Upgrade auf ein Deluxe-Terrassenzimmer oder eine Junior Suite nach Verfügbarkeit.



NEUJAHRSBRUNCH
Entspannung nach einem rauschenden Fest finden Sie bei unserem Neujahrsbrunch im Restaurant Mirabell zu den Klängen 

des Neujahrskonzertes der Wiener Philharmoniker. Ein reichhaltiges Brunch-Buffet mit Frühstücksecke, 
einem großen Vorspeisen- und Hauptgangbuffet sowie einem Dessertbuffet erwarten Sie im Restaurant Mirabell ab 11:00 Uhr.

EIN AUSZUG AUS DEM NEUJAHRS-BUFFET:

Gebackenes Kalbsbries mit Kartoffelsalat und Sauce Tartare
* * *

Tartar von der geräucherten Forelle mit Avocadocreme und Kaviar
* * *

Verschieden marinierte Matjes- und Heringssalate
* * *

Erbsen-Wurstsuppe
* * *

Ofenfrischer Schweinsbraten mit Sauerkraut und Bratkartoffeln
* * *

Gebratene Black Tiger Garnelen mit Teriyaki-Sauce, Basmatireis und Asia-Gemüse im Bananenblatt
* * *

Köstliche Dessertkreationen aus unserer Sheraton Grand Patisserie

EUR 38,50 pro Person inklusive Sekt und 4 Stunden Parken in der Tiefgarage (11:00 bis 15:00 Uhr).
Reservierungen unter Tel. +43 (0)662 88 999 4039



SHERATON GRAND SALZBURG 
Auerspergstraße 4 · 5020 Salzburg · Austria
Tel. +43 (0)662 88 9990 · Fax: +43 (0)662 88 1776
sheraton.salzburg@sheraton.com · www.sheratongrandsalzburg.com 


